FORRATTER
Papadam (V)

Krispigt linsmjolsbrdd. Serveras med mango chutney.

Samosa (V)...
Samosa &r ett frlterat meIIanmaI fyIIt med potatls och blandade gronsaker Serveras
med huset special chutney och sallad.

Onion Pakora (V)
Krispig friterad 16k blandad med linser, potatis, ingeféara, koriander, majsmjol och kryddor.
Serveras med huset special chutney och sallad.

Paneer Pakora
Friterad ost, serveras med sallad och mintsés.

Chat Scampi
Kryddmarinerad & friterad scampi. Serveras med tva olika saser.

Fuchka (V) (2 chili) .. .
Stekta puffade krispiga boIIar pa mjol med potatls klkarter Iok ch|I| och tamarmdsas

Mughlai Paratha.. e s ...89:-
Brod fylld med agg smor, Iok gron ch|I| och kryddor Serveras med huset speC|aI chutney och sallad

Chotpoti .. ORI o 1> o
Kikérter, potatls Iok toppad med ch|I| och riven kokt agg

I alla huvudrétter ingar ris och sallad

VEGETARISKA RATTTER
Palak Paneer

Hemgjorda farskost bitar med spenat i kramig curry och tomatsas.

Palak Bhaji
Stekt spenat med 16k, vitlok, ingefara, tomat och coriander i currysas.

Paneer Tikka Masala
Hemgjorda farskost bitar med cashewndtter och tomatsas.

Chili Paneer (2 chili)
Gryta tillagad med hemgjorda farskost bitar och chili.

Alu Matar Paneer
Gryta tillagad med &rtor, potatis och hemgjorda farskost bitar.




Paneer Tikka Korai
Hemmagjord farskost gryta tillagad med stekt 16k, paprika, ortkryddor, cashewnotter och tomatsas.

Vegetarisk kofta Balti
Hemlagade gronsaksbullar i baltisas.

Vegetarisk Tikka Masala
Kryddmarinerad och grillad veganska kycklingbitar av soya med yoghurt, kryddor, nétter och
farsk gradde i tikka masala sas.

Vegetarisk korma
Blandad gronsaksgryta med yoghurt, nétter, kryddor och farsk gradde i kormasas.

Vegetarisk Vindaloo (4 Chili)
Blandad gronsaksgryta. Tillagad med ortkryddor och mycket stark chilipeppar.

Alu Begun Achari
Gryta tillagad med potatis, aubergin med limeblad i graddsas.

Begun Chorchori
Gryta tillagad med aubergine, 16k. vitlok, ingeféra, koriander och smor.

Dal Shobji
Blandade gronsaker curry med linser, tomat, 16k, vitlok, ingefara, koriander och smor.

Shobji Bora
Blandade gronsaks biffar, vitlok, 16k, tomat, ingefara i currysas.

Gobi Manchurian
Blomkal curry med sweet chili, tomat. grén chili, gron paprika, 16k i kramig sas.

Potatis Spenat
Potatis, 16k, vitlok, ingefara och koriander i currysas.

Dal Makhoni (1 chili)
Gula-roda-svarta linser och kidneybénor gryta med tomat, rostad vitlék och smér.

VEGANSKA RATTTER

Vegansk Tikka Masala
Kryddmarinerad och grillad veganska kycklingbitar av soya med vegansk yoghurt,
kryddor, nétter och vegansk gradde i tikka masala sas.

Vegansk Palak Paneer
Tofu bitar med spenat i krdamig curry och tomatsas.




Vegansk Palak Bhaji
Stekt spenat med 16k, vitlok, ingefara, tomat och coriander i currysas.

Vegansk Korai
Indisk gryta med grillad veganska kycklingbitar av soya. Tillagad med stekt 10k, paprika,
tomat, vitlok, lok och koriander. Serveras pa jarnfat.

Vegansk Kofta Balti
Hemlagade gronsaksbullar i baltisas.

Vegansk Korma
Blandad gronsaksgryta med vegansk yoghurt, nétter, kryddor och vegansk gradde i kormasas.

Vegansk Vindaloo (4 Chili)
Kryddmarinerad och grillad veganska kycklingbitar av soya i vindaloosas.

Vegansk Alu Begun Achari
Gryta tillagad med potatis, aubergin med limeblad i vegansk gréaddsas.

Vegansk Begun Chorchori
Gryta tillagad med aubergine, 16k. vitlok, ingefdra och koriander.

Vegansk Dal Shobji
Blandade gronsaker curry med linser, tomat, 16k, vitlok, ingeféra, koriander.

Vegansk Shobji Bora
Blandade gronsaks biffar, vitlok, 1ok, tomat, ingefara i currysas.

Vegansk Gobi Manchurian
Blomkal curry med sweet chili, tomat. gron chili, gron paprika, 16k i vegansk kramig sas.

Vegansk POLALIS SPENAL ..ottt 175:-
Potatis, 10k, vitlok, ingefara och koriander i currysas.

Vegansk Dal Makhoni (1 chili)
Gula-roda-svarta linser och kidneybonor gryta med tomat, vitlok.

FRAN DET INDISKA KOKET

Tikka Butter Masala (Chicken / Lamm / Rékor) 190:- / 215:- / 220:-
Kryddmarinerad och grillad kyckling/ lamm eller rakor med yoghurt, kryddor, nétter och férsk gradde
i tikka masala sas.

Garlic Chicken Tikka Masala
Vitloksmarinerad och grillad kycklingfilé med tomat, smor, yoghurt, och cashewnétter blandning i tikka
masalasas.




Mango Chicken Tikka Masala
Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med tomat, smor, yoghurt, mango och cashewnétter blandning i
tikka masalasas.

Achari Gosht (Chicken / Lamm) (2 chili) 195:-/ 215:-
Tandoori-grillad kyckling / lamm, marinerad med citron och chili pickles med inslag av grovt stansad
svartpeppar.

Korai (Chicken / Lamm / Rakor) (2 chili) 195:- / 215:- / 220:-
Indisk gryta med grillad kyckling/lamm/rakor. Tillagad med stekt 16k, paprika, tomat, vitlok, lok och
koriander. Serveras pa jarnfat.

Garlic Chicken Tikka Korai (2 Chili)
Vitloksmarinerad och grillad kycklingfilé med stekt 16k, paprika, tomat, vitlok, lok och koriander. Serveras
pa jarnfat.

Chili Chicken Korai (2 chili)
Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med stekt 16k, paprika, tomat, vitlok, lok och koriander. Serveras
pa jarnfat.

Balti (Chicken / Lamm / Rékor) (1 chili) 195:- / 215:- / 220:-
Kryddmarinerad och grillade kyckling, lammfilé eller jatterakor i baltisas. Tillagade med stekt 16k, paprika,
tomat, friterad 16k, cashew, farsk koriander och féarska kryddor.

Garlic Chicken Balti
Vitloksmarinerad och grillad kycklingfilé i baltisds. Tillagade med paprika, rodlok, cashew, kokos och
farska kryddor.

Mango Chicken Balti ...t re e e e e reesnreeenaeens 195:-
Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med mango i baltisas. Tillagade med paprika, rodlok, cashew,
kokos och farska kryddor.

Sambal Masala (Chicken / Lamm) (1 chili) 185:- / 205:-
Kyckling eller lammfilé med blandade kryddor, 16k, tomat, paprika, farsk koriander, ingefara, vitlok i
sambalsas.

Madras (Chicken/ Lamm) (2 chili) 195:- / 215:-
Sydindisk gryta tillagad med ortkryddor och chilipeppar i madras sas.

Vindaloo (Chicken/ Lamm) (4 chili) 195:-/ 215:-
Sydindisk gryta med kyckling eller lammfilé i vindaloosas.

Spenat Special (Chicken /Lamm/ Rékor) 195:- / 215:- / 220:-
Kyckling/ lammfilé eller rakor med spenat och farsk coriander i currysas.




FRAN TANDOORI UGNEN

Tandoori Chicken (1 chili)
Kryddmarinerad och grillad kycklinglar, tillagas med paprika, stekt I6k, koriander och ingefara i currysas.
Serveras med husets special sas och blandade gronsaker.

Chap (Biff / Lamm) 215:- [ 225:-
Stekt oxfilé eller lammfilé, marinerad med l6k, vitlok, lime och bengaliska kryddor. Serveras med husets
special sas, blandade gronsaker och naanbréd/paratha.

Shish Kebab Sizzlar (Chicken / Lamm) 200:- / 220:-
Benfri kyckling, kebab krydda, stekt 16k, lime, koriander i smor, och blandade gronsaker i ett hett
jarnfat. Serveras med husets special sas och blandade grénsaker.

Tikka Sizzlar (Chicken /Lamm) 200:- / 215:-
Kryddmarinerad och grillad kyckling / Lammfilé med stekt 16k, paprika, lime och blandade grénsaker i ett
hett jarnfat. Serveras med husets special sas och blandade grénsaker.

Garlic Chicken Tikka Sizzlar
Vitloksmarinerad och grillad kycklingfilé med stekt 16k och paprika. Serveras med husets special sas och
blandade grénsaker.

Chili Chicken Tikka Sizzlar (2 chili)
Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med stekt 16k, paprika, gron chili, i en hett jarnfat. Serveras med
husets special sas och blandade gronsaker.

King Prawn Sizzlar
Kryddmarinerad och grillad jatterakor med stekt 16k och paprika. Serveras med husets specialsas och
blandade grénsaker.

Mixed Sizzlar
Chicken tikka, lammfilé och jatterakor i samma sizzlar ratt i en hett jarnfat. Serveras med husets specialsas
och blandade gronsaker.

FRAN DET BENGALISKA KOKET

Korma (Chicken / LamImM) .......o.oiiiccceeeeeeeee ettt 185:- / 205:-
Bengalisk gryta med yoghurt, notter, kryddor och farsk gradde i kormasas.
Viélj mellan kyckling och lamm.

Lamm Kosha (2 chili)
Lamm, yoghurt och bengaliska kryddor i currysas.




Lamm on the Done (2 Cili) ... 220:-
Lammben curry med 6rter och bengaliska kryddor i currysas.

Shorshe Lax (1 chili)
Lax marinerad i citron, senap, vitlok, gron chili, koriander, yoghurt och senapsolja i currysas.

Rakor Dopiaza (1 chili)
Rakor tillagad med 16k, rod chili, ingefara, tomater och farsk koriander i en hemgjord bengalisk sas.

(O aTTod 1= AT =TT Y7 PSSP 200:-
Bengalisk festlig specialratt med garam masala, rosenvatten, cashewndétter, 16k och kryddor.

LamMIM BIFYANT ..ottt sttt ettt eteete e s e veebeessebesteersensesaeereennens 225:-
Bengalisk festlig specialratt med garam masala, rosenvatten, cashewndétter, 16k och kryddor.

Lamm Khichuri (2 chili)
Bengalisk specialratt som ar gjord av aromatiskt saffranris blandat med linser och aromatiska kryddor.

Shahi Chicken Roast
Bengalisk festmat med stekt kyckling. Tillagad med blandade farska orter, lagerblad, blandade nétter och
smor. Serveras med aromatiska saffranris och sallad.

Mughlai Chicken
Kryddmarinerad kyckling i en kramig yoghurt baserad sas med kryddor, I6k och cashewnotter.

Narkel Chingri ..ot
Rakor, kokosmjolk, chili, smor, 16k och koriander i currysas.

Nawabi Haleem (2 chili)
Gryta som ar populér i Bangladesh med notkott och fyra sorters linser. Kryddas med koriander, spiskummin
och ingeféra. Serveras med naan bréd.

Mixed Thali
Chicken tikka sizzlar, lamm kosha(2 chili) och Narkel chingri. Serveras med Samosa, naan brod, ris och
salad.

Vegetarisk Thali
Palak Paneer, Dal Makhoni, Mixed vegetable curry. Serveras med Samosa, naan bréd, ris och salad.

Vegansk Thali
Vegansk tikka masala, vegansk Dal Makhoni, vegansk Mixed vegetable curry. Serveras med papadam,
samosa, ris och salad.




BARN MENY
Chicken Tikka Masala

Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med yoghurt, kryddor, nétter och farsk gradde i tikka masala sas.

Mango Chicken

Kryddmarinerad och grillad kycklingfilé med tomat, smor, yoghurt, mango och cashewnétter blandning i
tikka masalasas.

Mughlai Chicken
Kryddmarinerad kyckling i en krdamig yoghurt baserad sas med kryddor, 16k och cashewnotter.

Chicken Korma
Sydbengalisk gryta med yoghurt, nétter, kryddor och farsk gradde i kormasas.

TILLBEHOR

Yoghurt med gurka, tomat och Bengaliska krydda.
Chili Pickles / Garlic Pickles / Mango Pickles / Mango Chutney

Mixed Pickles
Mango Pickle, Chili Pickle, Garlic Pickle

Traditionellt naanbrdd, toppad med smor.

Vitloksnaan
Traditionellt Bengaliskt naanbrod, toppad med vitlok, coriander och smor.

Peshwaree Naan
Lerugnsbakat nan med kokos, russin och cashewnotter.

Paneer Naan
Naan brod med ost.

Paratha
Tunnbrdéd som steks i panna i smor och far dérfor en fin, lite rokig smak.




VEGANSK BROD

Traditionellt naanbrod.

Vitloksnaan
Traditionellt Bengaliskt naanbrdd, toppad med vitlok, coriander.

Peshwaree Naan
Lerugnsbakat nan med kokos, russin och cashewngtter.

Paneer Naan
Naan brod med tofu.

Mango Kulfi
Hemgjord Bengalisk glass pa mjélk, russin, honung, mango och pistage.

Chocolate Lava
Chokladfondant med chokladsés & choco stick.

Kladdkaka
Kladdkaka med vaniljglass.

Kokosglas (V)

Bryggkaffe
Espresso
Cappuccino

Caffe latte

— Ingeféra
—Gron Te

Huset Special Masala Te
Traditionellt bengaliskt te med kanel, kardemumma, lagerblad, och kryddnejlika & mjolk.




HUSEE SPECIAl MAIAT TE.... .. it 35:-
Specialte med langkokande mjélk med en blandning av aromatiska 6rter och kryddor.

DRYCKER

Lask — Coca Cola | Coca Cola Zero | Fanta | Sprite | Bubbel vatten

Mango 2 7 SR 50:-
Bengalisk festdryck med mango, yoghurt och honung. VVeganskt alternativ tillgangligt.

Mango Juice

Mariestads 50cl 65:-
Tydlig maltfyllighet med liten balanserad sotma och lang maltrostad eftersmak. (vol 3.5%)

Heineken 50cl  70:-
Balanserad och nagot lattare fyllighet med avstamd humlebeska och nagot langre
fruktig eftersmak. (vol 3.5%)

Pilsner Urquell 50cl 70:-
Tjeckien, Medelfyllig och brédig med bra friskhet, mycket fin humlebeska. (vol 3.5%)

A Ship Full of IPA 33cl 55:-
Maltig med en markerad humlebeska och angendm humlearom med inslag av grape,
melon och citrus. (vol 3.5%)

33cl 45:-

33cl 45:-

Prata med personalen om du har
allergier.




